LUNDI 13 MAI 2024
Quiche Provencale ou Quiche fromage £
Roti de dinde & ou Sauté de dinde aux champignons & ou Poisson frais du jour
Purée de carottes au thym et miel £ D ou Brocolis .4

Fromage ou Yaourt [}

Fruit O

MARDI 14 MAI 2024
Concombres 4 ou Avocat saumon & ou Carottes rapées _&
Boudin blanc ¢ ' ou Echine de porc ou Poisson frais
Flageolets & ou Aubergines grillées -4
Yaourt ou Fromage (&)

Roulé a la confiture -&

JEUDI 16 MAI 2024

Melon ou Pastéque ou Salade composée &

Wrap poulet aux épices & ¢ ou Wrap saumon pousses épinards -2

Potatoes A

Mousse au citron & ou chocolat au lait & ou Fruit O
VENDREDI 17 MAI 2024
Taboulé & ou Salade de riz & ou Salade composée -&
Cordon bolognaise ou Poisson frais selon arrivage

Poélée de légumes £ ou Haricots beurre

Fromage ou Yaourt e
Fruit [

@ Bio : Local : local bio : Fait maison

Appellation Origine Protégé :

HOLOCIOUE

Label rouge : W Indication géographique protégée :
Toutes nos viandes sont d’origine Francaise : ;(}. Menu pouvant étre changer suivant les stocks.
Gestionnaire : Infirmiere : Principale :

M. Pichereau N. Fruchart C. Batteux-Leveau



